RAMENS e

NOUILLES FAITES MAISON

TONKOTSU SHOYU
BOUILLON DE COCHON (cuit 16 heures)

TONKOTSU 17 €
Une tranche de chashu, 1/2 oeuf mariné, champignon kikuragé, cébette,
graines de sésame, feuilles de nori

TONKOTSU SPECIAL 19,5 €
Deux tranches de chashu, oeuf mariné, champignon kikuragé, cébette,
graines de sésame, feuilles de nori

TONKOTSU - PISTOU PROVENCAL 22,5€
Deux tranches de chashu, oeuf mariné, champignon kikuragé, haricot vert,
cébette, graines de sésame, feuilles de nori

(légumes pistou, basilic, parmesan, huile d’'olive des Baux de Provence, cuits et mixés

dans le bouillon Tonkotsu)

MISO
BOUILLON DE POULET (cuit 8 heures)

TORI MISO 15,5 €
Une tranche de poulet mariné, 1/2 oeuf mariné, cébette, feuilles de nori

TORI MISO SPECIAL 18 €
Deux tranches de poulet, oeuf mariné, cébette, graines de sésame,
feuilles de nori

TAN TAN MEN 21€
Haché de cochon épicé - émincé d'asperge, oeuf mariné, pak-choy mariné

VEGGIE
BOUILLON D'ALGUE & CHAMPIGNONS

VEGGIE MISO 16 €
Mijoté de champignon shiitaké, 1/2 oeuf mariné, pousses de soja, graines
de sésame, cébette, feuilles de nori

VEGGIE SPECIAL 19,5€
Mijoté de champignon shiitaké, oeuf mariné, asperge, pousses de soja,
graines de sésame, cébette, feuilles de nori

RAMEN EXTRA TOPPINGS - MENU ENFANT
EPICES DE YUZU 15€ | jusqu'al0 ans

PAK-CHOY MARINE (x2) 15€ | 12¢

SHITAKE MARINE 3€ L

NI TAMAGO (oeuf mariné) 2€ ‘3‘ PETIT RAMEN TORI MISO ou
CHASHU (2 tranches de cochon) 2.5€ : KARAAGE (3 pieces) ET BOL DE RIZ
TORI (2 tranches de poulet mariné) 2.5 €

NORI 1€ ‘ +1SIROP

BOL DE RIZ 4 € I . ——

La carte est signée par le chef lppei Uemura



GYOZAS

RAVIOLIS JAPONAIS

PORC / VEGGIE

4 PIECES 6 € 8 PIECES ne€
| IZAKAYA _
e e ——— ——————— =
A LA CARTE
EDAMAME 45¢€

Feves de soja, citron vert, furikaké

SALADE D’'ALGUES 4,5 €
Wakamé, mizuna, mals, vinaigrette sésame

KARAAGE - 6 PIECES 9.5€
Poulet frit & mariné au gingembre & pomme

CHICKEN NAMBAN 12,5 €
Poulet frit, sauce namban (poivrons rouges, oighons, citron vert)

YAKI BUTA NEGI - 4 PIECES 9.5€
Grillé de cochon marinég, oignons, poireaux

AGE TOFU 10,5 €
Tofu frit, champignon shiitaké, brocolis dans son bouillon

AGE NASU ANKAKE 10,5 €
Aubergine frit, émincé de poulet, bouillon dashi

S - DESSERTS ——0

CREME BRULEE AU MATCHA VERT 6,5€
CREME BRULEE AU SESAME NOIR 7€
SALADE DE FRUITS DE SAISON 6,5€

a 'Umeshu / liqueur de prunes

- BOISSONS CHAUDES

LES THES 4,5¢€
Thé vert, Thé doré
CAFE 25¢€

La liste des allergénes est disponible au comptoir.



