
GYOZAS - 5 PIÈCES                        	         	  8,5 

Raviolis japonais au porc 

KARAAGE - 6 PIÈCES		          		   9,5  
Poulet frit & mariné au gingembre, ail & pomme

AGEDASHI  TOFU	  	  	               9,5 
Tofu frit, Oroshi (hâché de daïkon), gingembre  
hâché, cébette, katsuobushi

EBI PANKO - 5 PIÈCES	  	         	   12,5 

Tempura de crevettes, salade, mayonnaise japonaise  
Kwipi

EDAMAMÉ	  	  		                  5,5 

Fèves de soja, citron vert, furikaké

IZAKAYA

RAM EN

NI TAMAGO 		          2,5
(oeuf mollet mariné)  	

SHIITAKÉ MARINÉ	         3

CHÂSHÛ 		  3 

(2 tranches de cochon)

TORI CHÂSHÛ		 3 

(2 émincés de cuisses  
de poulet désossées)

PAK-CHOY MARINÉ (x2)        1,5 

BOL DE RIZ JAPONAIS         4

ÉPICES DE YUZU	           1,5

TOPPING

CRÈME BRULÉE 			   7,5 
AU MATCHA VERT ou SÉSAME NOIR

MOCHI 					     3,5  
Mangue, matcha, yuzu, chocolat, myrtille, coco  	

DESSERTS

KARAAGE (3 pièces) & BOL DE RIZ ou PETIT RAMEN TORI MISO + 1 SIROPMENU ENFANT
> 10 ans

12

TONKOTSU SHOYU
BOUILLON CRÉMEUX DE COCHON (cuit 16 heures)

MISO  
(blanc & rouge) 

BOUILLON CLAIR DE POULET (cuit 8 heures)

TONKOTSU
Bouillon crémeux de cochon, taré shoyu, châshû de cochon Rouge de Castille, 1/2 oeuf mollet mariné, 
champignons shiitake, oignon rouge, huile aromatique de poireaux, graines de sésame

17,5

TONKOTSU POUTARGUE - Ramen Signature
Bouillon crémeux de cochon, taré shoyu, double châshû de cochon Rouge de Castille, oeuf mollet  
mariné, champignons shiitake, oignon rouge, huile aromatique de poireaux, épinards marinés  
miso / yuzu, salicorne, poutargue, graines de sésame

22

TORI MISO - Ramen Signature	  
Bouillon clair de poulet, taré miso, châshû de cuisses de poulet jaune fermier, 1/2 oeuf mollet mariné, 
feuilles aromatiques de shiso pourpre, champignons shiitaké, cébette, huile aromatique de gingembre, 
graines de sésame

17

TAN TAN MEN - Ramen Signature
Bouillon clair de poulet, taré miso, hâché de cochon épicé, oeuf mollet mariné, épinards marinés 
au miso & yuzu, pak-choï mariné, champignons shiitaké, graines de sésame

21

VEGGIE MISO
Bouillon d’algues & champignons, taré miso, mijoté de shiitaké, 1/2 oeuf mollet mariné, pousses de soja, 
cébette, feuilles de nori, graines de sésame

16,5

 SPÉCIAL : Epinards marinés au miso & yuzu, pak-choï mariné, oeuf mollet mariné 19,5

VEGGIE 
BOUILLON D’ALGUES & CHAMPIGNONS


